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destaque. O sr. e sra. Lauro (Maria Aparecida) de Camargo Andrade, ladeados de sua coroa de glórias, no prelúdio da Santa 

Missa de suas Bodas de Ouro 

,   MWMÉáli^: 
O sr Lauro de Camargo Andrade Filho, ao conduzir sua mãe, sra. 

Maria Aparecida de Camargo Andrade, ao altar para a Missa de Bodas 
de Ouro 

No dia 23 de janeiro, o sr. e sra. Lauro (Aparecida Moraes) de 
Camargo Andrade completaram 50 anos de feliz e edificante vida 
matrimonial, e para comemorar suas Bodas de Ouro sua coroa 

de glórias formada pelos seus filhos; sr. e sra. José Alfredo 
(Marilena de Camargo Andrade) Reis Neto, sr. e sra. Roberto 

(Myriam de Cqmargo Andrade) Morey Hossri, sr. e sra. Carlos 
Ajfonso (Regina Camargo Andrade) Ponciano, sr. e sra. José 

(Raquel Camargo Andrade) de Almeida Santos, sr. e sra. Álvaro 
César (Carmen Sílvia Camargo Andrade) Iglésias, sra. Cidinha 

Camargo Andrade, Cristina Camargo Andrade, sr. e sra. Lauro 
(Lia Veloso) de Camargo Andrade Filho e sr. e sra. Carlos Alberto 

(Maria Olímpia Pires) de Camargo Andrade promoveram, na 
tradicional residência do casal, à rua Cel. Silva Telles, recepção 
aos amigos e familiares, preludiada pela Santa Missa de Ação 
de Graças, celebrada pelo pe. Mário, com benção das alianças 

de ouro. A seguir, o queridos amigos receberam os cumprimentos 
durante a animada noitada bem aos moldes da tradicional família 

Moraes-Camargo Andrade. 
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A, 
Os grandes homenageados pela chegada das suas Bodas de Ouro, Sr. e sra. Carlos Alberto (Maria Olímpia) de Camargo Andrade e 

sr. e sra. Lauro (Aparecida Moraes) de Camargo Andrade sr. e sra. José (Raquel) de Almeida Santos 

: 

A sra, Marilena Camargo Reis ao conduzir seu pai dr. Lauro de Camargo 
Andrade, ao altar para a Missa de Bodas de Ouro 

Vjm 

O cel. e a sra. Joáo (Elka) Fagundes, sra, Mariana Camargo e 
sr. Wilmar Trombe tia 

Sr. e sra, Leonardo (Lourdes) Goldstein e sr. e sra. Jaime 
(Elizabeth) de Almeida 
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Srs. Nelson Noronha Gustavo Filho e Maximino Iglésias 

Sra. Regina Camargo Ponciano, e sr. e sra. Álvaro César 
(Carmen Sílvia) Iglésias 

Ricardo Camargo Marcondes, sra. Cidinha Camargo Andrade, 
Cristina Camargo Marcondes, Guilherme Camargo Marcondes e 

Cristina Camargo Andrade 

Hossri 
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Sr. e sra. Márcia (Marise Camargo Hossri) Sr.José de Almeida Santos, sra. Cidinha 
Nori e sr, e sru. Roberto (Myriam) Morey amargo Andrade, sr. Lauro de Camargo 

Centro 
de Estética 

e Emagrecimento 

•Tratamento médico (sistema «Massagem corporal e facial 
lipodissoluçáo de gorduras •Tratamento capilar 
localizadas) «Limpeza de pele 

• Faixas frias e quentes • Hidrataçào 
• Forno • Salão de beleza unissex 

Av. Francisco de Paula Oliveira Nazaré, 722 
Parque Industrial — Fone: 31-3329 

Andrade Filho, e sra.'Marilena Camargo ^ 6 Sra- *'™ríJUÜ^entina) Nogueira, e 
liejs 

8 sra. Carol Duarte Conceição 

Maria Cristina Camargo Andrade, Maria 
Gema Campos Felipe, e sr. e sra. José 

(Raquel) de Almeida Santos 
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r Av Sr. e sra. Max (Lourdes 

Moraes) Franco 
e sra. Nair Nóbrega Ponciano 

Sr. e sra. Otávio (Luzia) Pires de Camargo, 
sra, Isa Cevá e sr. e sra. Roberto (Vera) 

Sayáo 

«CMBÜBi 

Artigos Infantis - 2" Piso 

EXCELENTE QUALIDADE 

ÓTIMOS PREÇOS 
Shopping Iguatemi - Fone: 52-8835 - Campinas 
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GASTRONOMIA 

Élck) Alves 

BlllllllilllB llirALEXANDREI 
Frangos Assados — Pizzas — Churrasco — Pintado na Brasa 

Filé Argentino — Lombo a Califórnia 

Pizzas ao Forno de Barro — Completo Serviço à La Carte 
MÚSICA AO VIVO AOS DOMINGOS 
TODOS OS SÁBADOS RODÍZIO 

Av. das Amorairas, 3.295 — Fona: 47-7404 — CtmpinM — SP 

—* _ Ar condicionado CardApio infernacional^ 

Restaurante Barão 
Restaurante 

Pizzaria e churrascaria 
ÍEden Rua Barlo da Jaguari a" 1.224 fona; 31 2513 

Barão — Rua Barlo da Jiuuara n* 1.3B1 Fona: 311503 
itacionamento grátis - rua Bsrio d» Jaguar» a* 1.481  

nèf BAR 

r _ O 
rOOa BUFFET UNIÃO 

Coquetéis, casamentos, aniversários, banquetes, jantaree. tudo p/ formaturas. 
SalAo de 50 a 2.000 peeeoee. Orçamentos s/ oompromlsso. 

Facilitamos o pagamento Dez anoe de eiperlèncle. 
Servimos almoço eos domingos (slsfeme seM-servtce). ConsultemosI 

ftu» Joté Paullno, 2.138 Fones: 6-3084/8-4621/2-4202 • CAMPINAS 

PANKEKA'S & CIA 
REFEIÇÕES INDUSTRIAIS 

Fornecemos refeições e administramos restaurantes de empresas. 
Mais de 50 tipos de panquecas doces e salgadas. 

Aberto à noite de 3? a domingo a partir das 19 horas. 
Av. Francisco José de Camaifo^ndrade!_146_FjJ0192M3-62S9___ 

casa DO ALTRF 
VENDE 0 MELHOR BACALHAU DA REGIÃO 

Azeites, peixes, fei|ào branco, camarão, atum, anchovas, azeitonas, ervilhas 
secas, lentilhas, grào de bico, bebidas nacionais e importadas, latenas. doces., 
conservas em geral, condimentos, temperos, frios e laticínios 
Estamos preparados para atender bares, restaurantes e lanchonetes. 

ESTOQUE ROTATÓRIO PI MANTERMOS MELHOR QUALIDADE í> MOS CONVÊNIO C F.STACiONAMÊNTO 
Kl» Joiè Piuimo «• 1 390 - tom: 32 *403 - C»«i»iimlSr - C0« I1»t 

COMIDA CASEIRA 

SELF-SERVICE DE COMIDA CASEIRA 
(À VONTADE) 

Só $ 400,00 

Restaurante "HORA EXTRA" 
Rua Luzitana, 953 • Centro - CAMPINAS 

* aceitamos todos os ticketes-restaurante 
Venha nos conhecer e comprove nossa qualidade! 
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I fri frios e lolianios 

QUEIJOS E FRIOS NO VAREJO 
A PREÇOS DE ATACADO. 

AV. OROZ1MBO MAIA, 944 F;(0192) 51-1344 E 51-1508 
i CAMPINAS/SP 

A sua nova opção de lazer à noite 
Bebidas, lanches e porções do jeito que você 

' procura 
Música ao vivo de S4 a domingo 

Aberto de 34 a domingo das 19h até o último cliente 

R. Itália, 367 • Castelo - Campinas 
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Artesanato em Carnes 

* 

Av. Barão de Itapura n« 909. Tel.: 32-8872 — Campinas-SP 
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Cícero e Maria Auxiliadora Boccaletti Campos Castro — 

proprietários do Bazar São João II — "Gostamos do Rosário, 
onde pedimos Camarão à San Jacques. Uma especialidade da 

minha esposa na cozinha é a lazanha de abobrinha. 

Quando ela faz pudim de leite condensado acaba na hora. 
Gosto de arroz, feijão, batata frita e bife à milanesa. 
Já Auxiliadora prefere todas as verduras e legumes. 

Não gosto de quibe crq_ e ela de giló". 

Alexandre Batllbugll 
Ute Friedmann, 
proprietária da 
Ute Boutique — 
"No Le Troquei 
saboreio peixes 
em geral, 
principalmente 
um prato 
chamado 'steak 
ao poivre'. A 
lagosta servida 
no Spiègle é 
fantástica. 
Modéstia à 
parte, cozinho 
bem. Sou 
especialista em 
comidas alemãs. 
Gosto de 
preparar o 
'gulasch', com 
quatro tipos de 
carnes e 
'spãtzle'. Meus 
pratos prediletos 
são coquetel de 
camarão, peixes 
em geral e uma 
boa feijoada. 
Dobradinha, 
não gosto". 

Carlos Sousa Ramos 
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José Rubens 
Petinaâ, 
proprietário da 
boate Fazendinha 
e do Atelier do 
Artesão — 
"Quando vou ao 
D. Manuel peço o 
rodízio de 
camarões; no 
Edelweiss não 
dispenso a truta e 
no restaurante 
chinês Dinastia, 
minha opção gira 
em torno de pratos 
variados. Sei 
cozinhar e faço 
pratos 
sofisticados. 
Principalmente 
camarão com 
vários molhos. 
Entre meus pratos 
prediletos estão a 
comida chinesa 
(carne desfiada 
com molho 
missô), feijoada e 
um bom rodízio 
de carnes. Não 
suporto a comida 
japonesa". 

Ricardo Schumann, engenheiro civil — 
"Costumo almoçar em locais próximos 
à prefeitura, onde trabalho. Gosto do bar 
Mamão, que tem uma comida caseira 
muito gostosa, mas acabo sempre 
escolhendo os mais próximos e rápidos, 
e às vezes como até um lanche. Não como 
carnes de vaca ou porco por falta de 
hábito, então quando quero uma comida 
mais leve vou ao Nutrir ou Cenat. 
Quando tenho mais tempo, gosto de ir 
ao Nono Miquele e ao La Bodeguita, 
que considero um dos melhores 
restaurantes, tanto pelo atendimento 
quanto pela comida. Nos finais de 
semana, quando passo mais tempo em 
casa, cozinho o trivial: arroz, feijão e 
filé de frango. Como sou descendente de 
árabes, faço também quibe, hommus e 
esfirra de ricota ou verdura. Dobradinha 
eu não gosto. Aprecio mesmo um bom 
peixe e uma carne branca bem 
sequinha". 

Lenice Monteiro Arruda, proprietária da 
Alecrim — Produtos Naturais — "Em 

Campinas, um restaurate que nunca me 
decepciona é o Rosário, que tem uma 

comida tradicional, carnes sempre 
perfeitas, boas massas e peixes deliciosos. 

Vou também à Trattoría Tevere e ao 
Comilão. Gosto de restaurantes simples, 

nada muito sofisticado. Um que eu 
adorava e levava amigos e familiares sem 
pensar era o Solar de Parati. Uma pena 

ter fechado. Já não tenho tempo de 
cozinhar diariamente, mas quando 

recebo amigos prefiro fazer eu mesma, 
até porque eu gosto. Faço um rosbife 

muito gostoso, lasanha e salada 
waldorff com nozes, salsáo, maionese 

e maçã verde. Não gosto de rabada, 
dobradinha e língua. Também não como 

esses bichinhos bonitinhos: coelho e 
carneiro, gosto é mesmo de peixes e 

lagosta na manteiga". 

QUINTAL DO SAMBA 

A sua casa noturna oferece, de quarta a domingo, 
música ao vivo. Venha curtir o melhor pagode da 
região. Músicos: Grillo, Bêia e grupo. 

R. JOSÉ PAULINO N» 1.747 — CENTRO 

MACARRONADA ITALIANA 

LANÇAMENTO DO PRATO EXECUTIVO: 

Arroz, Farofa, Fritas, Vinagrete 

 e Espeto Misto 

Av. Marechal Carmona, 712 - V. João Jorge 

Fone: 32-2256 
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